
Ramon Freixa cocina con Fisan

original

El cocinero Ramon Freixa presentó el martes su alianza con la firma de ibéricos Fisan

en el Grand Hotel Central de Via Laietana. Freixa cocinó diferentes platos en los que

los productos del ibérico fueron protagonistas, como el cronut de tomate con jamón,

la cocoa de ibéricos o los espárragos con papada ibérica, yema de codorniz y sal de

jamón.
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