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I Encuentro TELVA Novias, un gvento
que congrego a todos los expertos del sector

bodas y a futuros novios.

ue sin duda el evento
novias de la tempora-
da de primavera y
nadie quiso perdér-
selo. Con el estilo
que caracteriza cada
reunién organizada
por TELVA, més de cincuenta
empresas del universo novios
mostraron lo mejor de su casa
en este open day patrocinado
por BodaM4és, Certina, La
Quinta del Jarama, Ménico Ca-
tering y Narciso Rodriguez.
Ademds, los mas de 1.200 in-
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vitados pudieron asistir en di-
recto a los workshops de Mi-
moki y A-T(pica, en los que
aprendieron a hacer especta-
culares tocados y a decorar su
propia boda. El modista Loren-
zo Caprile ensefié en una mas
terclass sus mejores secretos
de estilo, algo que también hi-
z0 Ménica Roldén con las ten-
dencias en peluqueria y ma-
quillaje nupcial. El encuentro
fue un éxito y las futuras no-
vias tomaron nota de todos
los consejos.




Los detalles

La musica del DJ de
Dandote Ritmo y el
saxofonista de Dagor
pusieron la banda
sonora del encuentro.
Lo mejor para el céetel,
el jamon de Fisan.
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