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ue sin duda el evento 

novias de la t empora-

~~ da de p r i m a v e r a y 

nadie qu i so pe r dé r -

se l o.  Co n el e st i l o 

que caracter iza cada 

r e unión or gan i z ada 

por TELVA,  m ás de cincuent a 

e mpr e sas del universo novios 

most raron lo mej or de su casa 

en estezyxwvutsrqponmlkjihgfedcbaZYXWVUTSRQPONMLKJIHGFEDCBA ope n day pat rocinado 

por Bo d a M á s,  Ce r t i n a ,  La 

Quinta del Jarama,  Mónico Cá-

t e r i ng y Na r c i so Rodr í gue z .  

Ade más,  los m ás de 1. 200 in-

vit ados pudieron asist ir en di-

recto a los workshops  de Mi-

m ok i y A- T í p i ca ,  en los que 

aprendieron a hacer e spe ct a-

culares t ocados y a decorar su 

propia boda.  El modist a Loren-

zo Capr ile enseñó en una mas-

te rc lass  sus mej ores secr e t os 

de estilo,  algo que t ambién hi-

zo Mónica Roldán con las ten-

de ncias en pe luque r ía y ma-

quillaj e nupcial.  El e ncue nt r o 

fue un éxito y las f ut ur as no-

vi as t om a r on not a de t od os 

los consej os.  
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Dándote Ritmo y e l 

saxpfonista de  Dagor 

pusieron la banda 

sonara de l encuentro . 

Lo  nfiejor para e l c ó c te l 
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