
El cocinero valenciano Ricard Camarena diseña un
producto exclusivo para Ibéricos Fisan
original

El chef valenciano fusiona la gastronomía francesa y española en una original
creación. La Rillete de secreto y jamón Ibérico de Bellota Fisan de Camarena (en la
imagen) solo se distribuye en establecimientos gourmet seleccionados.

Ricard Camarena investiga el sabor ibérico en la alta gastronomía de la mano de
Fisan. Fruto de esta colaboración, el chef valenciano ha desarrollado un producto
exclusivo para la marca de Guijuelo."La idea era conseguir "envasar" un producto que
reflejase el sabor ibérico tradicional de los productos Fisan" afirma Ricard Camarena y
la fórmula ideada por él para ello fue elaborar una rillete, un plato de origen francés,
que se caracteriza por su textura de paté blando y hebroso.

"La inspiración viene por el creciente interés de la chacinería francesa. Para hacer
una rillette, que es como un paté para untar, necesitamos un producto que tenga
bastante cantidad de grasa. El secreto la tiene y además es una grasa muy noble. El
secreto es una pieza muy sabrosa pero que se pretendía reforzar y matizar con el
sabor del jamón ibérico", explica Camarena.

Una vez se tuvo la idea de adonde se pretendía llegar, se realizaron numerosas
pruebas, hasta lograr esta rillette mezclando el secreto ibérico con la grasa de jamón
y pimienta.

Es una receta donde la calidad de la materia prima es fundamental. Es el equilibrio
de estos ingredientes el que hace que una receta aparentemente sencilla sea tan
compleja.

Puede comerse sola o untada en una rebanada de pan o tostada. La rillete se
acompaña de una loncha de jamón ibérico de bellota FISAN que consigue que se
acentúe el sabor.

Este producto exclusivo de Fisan se distribuye en tiendas delicatesen como:

. MAS GOURMETS. C.C. L'ILLA, 1.43. AVDA DIAGONAL, 557. 08029

BARCELONA

CHARCUTERIA TORRAS. C/MADRAZO, 114. MERCADO GALVANY. 08021
BARCELONA
DON JAMON. C/ULTONIA, 3. 17002 GIRONA
CHARCUTERIA MARIA LUISA. C/VIA ROMA, 10. MDO MUNICIPAL 6-7.
SALOU. 43840. TARRAGONA.
EL ARTE DE CORTAR JAMON. C/CACERES, 1. GAL. VALENCIA PTO 44. SAN
FDO HENARES. 28880. MADRID
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CHARCUTERIA OCTAVIO. MDO SAN ANTON PTO 2. C/AUGUSTO FIGUEROA,
24. 28004 MADRID
CARNICERIA EL PARQUE. C/CIDAMON, 2. PARQUE SAN JUAN BAUTISTA.
28043 MADRID
PASTELERIA VAIT. C/ALCALÁ, 54. 28014 MADRID
CHARCUTERIA BELLOTA. GALERIA EL ZOCO. AVDA COLMENAR VIEJO S/N.
TRES CANTOS. 28760 MADRID.
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