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EN EL PUNTO DE MIRA

Se transfigurd. Sobre él se posé

lengua de fuegoy de matanza. Lo

cuenta con poesiayarabescos, cu-

chillo enristre. En 1993, Florencio

Sanchidridn serecluy6 11 dias en

un convento de Santander “con

cincojamonesyagua”, paravolar

de allimutado como superlativo

cortador, que sino el mejor del

orbe (¢l siempre se restaméritos),

sielmasimbuido delamisticaque

suponerebanarlas deliciosas patas

rojiblancas delos cochinos negros.

De tan intensameditacién, emer-

gi6 Sanchidrién conlaliteraturayla

destreza por mandamientos como

“contador dejamoén”, dispuestoa

recorrery comerse el mundo, aga-

sajarapersonalidades yblandirla

bandera delibérico de bellota por

los cinco continentes. Asilo cuen-

ta: “Son treslos duendes que revo- MUY PERSONAL

lotean por el jamén: imaginacién, Sus poderes

experienciaytiempo. No hay que Vino al mundo en El

cortarlo, hay que contarlo, conlos Fresno (Avila),enel y ¢
. : afio 1960. Aprendié el

cinco sentidos. Sacar sabores yaro- oficiomon las mum

mas diferentes, hay que demostrar paternas, hecatombe

que el jamén es un papel en blanco ioaTaﬁg‘fs‘i?s“g:cﬁ::Sba

yelcuchillo, sulépiz, parahablarde al afio. Cort en bodas,

libertad”, razona. Cual samurai cas- bautizos y cuchipandas ®
3 - p Se arremangé en el

tizo, se anuda su paiiuelo cada dia Mundial de Naranjito, y en

paracumplimentar un ritual la EXPO 92 devand para

sagrado que ha podidorepetirya Sanchez RomETo gy

~ ? por 3.000 pesetas al dia.
en “mas de 30.000 ocasiones”. © Desde entonces, leyenda.
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Al restaurador José Luis (fallecido en mayo de 2013) le debe mucho. Gracias a él, Florencio entré en érbitas exquisitas y escenarios de postin como el Teatro
Real. Empez6 a fraguar su personaje, su despegue. Le hicieron Embajador Mundial del Jamén Ibérico en Parfs, ha sido cinco veces Cuchillo de Oro, campedn
de Espafia y del Mundo (2003). Ademds, ostenta la Gran Sartén de Oro, premio concedido por la Asociacién de Empresarios de la Unién Europea.
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AMPLIARLAIMAGEN

HACIENDO CLIC EN CUALQUIERA
DE LAS FOTOGRAFIAS

QUEVEDIANO conuna prosairrefrenable y un carisma que convo-

ca corrillos, Sanchidridn imparte magisterio como si viniera del Siglo de Oro
(también por su aspecto), ahora que tan en boga estan los viajes temporales
con fines didacticos. “Este magistral producto es el Uinico alimentado por los
cuatro elementos: la tierra que le da la vida, el agua que alimenta su alma, el
fuego que le dio calor para su secado y el aire que le exime de todo mal en

su curacién”. Las notas de cata que logra sacar no son baladf: frutos secos,
azlcar quemado, nuez, pifién, hongos, violeta, maderas, caramelo, trufa...
“Hay que seguir el veteado. El jamén expresa en cada momento por dénde ha
de ser cortado. Por la elasticidad de grasas que posee, el cortador tiene que
crear,y esa creatividad ha de llevarse a un gran punto de encuentro para ele-
varlo a la mas alta expresién, a su estado puro”. Y siempre a 24 grados.

(ALBACETENOS?
NO, SU IZOS Cadavezque

Florencio despliega su maletin,
desenfunda cuchillos de la marca
Victorinox, sello suizo fundado en
1884. Flexibles como el junco, ligeros
y obedientes al desplazamientoy
cadencia de la mufieca, “son faciles
de domar, me gustan de hojaancha
para que la grasa, seguin vas cortan-
do, se funday alcances la esencia”,
asegura el artista. Provisto de dos
chairas diamantadas para afilar, los
utensilios han tenido algtin percance
en esos aeropuertos del mundoy

de ellos han recelado hasta los guar-
daespaldas del presidente el dia que
cortd ibérico en la Casa Blanca.

BOT[N, EL PAPAY NADAL &l maestro asegura que cada

vez que abre un jamdén arranca “un viaje a la vida, a la infancia, a la vejez, a
Dios, hacia el alma de un artista que ama”. En clave mas prosaica, ha tenido
que viajar a los cinco continentes para mostrar su talento en una disciplina
tan intransferiblemente espafiola. Junto a Emilio Botin (fallecido en 2014),
recorrid los premios de Férmula 1, ha hecho probar ibérico a nuestro rey
emérito (varias veces), al Papa Benedicto XVIy a George Bush Jr,a actores
y deportistas como Rafael Nadal, y a los invitados a la boda de los Principes
de Asturias (2004). Ha rebanado lonchas en lugares tan insospechados co-
mo Vietnam y Madagascar. Este novillero en su juventud (de ahialgunos de
sus acompasados movimientos en su quehacer diario) sigue impartiendo
master classes alla donde le reclaman.

PUNTO
DE ENCUENTRO

Afterwork con arte

Como cuartel general y sede de su
principal negocio. Asi define Sanchi-
drian la Venta Matadero (Madrid),
taberna con buena carta de vinos y
generosas raciones que regenta junto
con su socio Manolo Fernandez. No es
raro ver en su terraza a algun célebre
actor quien, tras actuacién en las con-
tiguas Naves del Matadero (Legazpi),
repone fuerzas y trasiega una cerveza.

Salmantinisimo

Desde 1920 vienen los responsables
de Fisan (familia Sdnchez) despachan-
do ibéricos de alta calidad. Curan con
mimo en Campillo de Salvatierra (Sa-
lamanca), y fueron impulsores en la
creacién del Consejo Regulador de la
Denominacién de Origen Guijuelo. En
laimagen, un jamdn de bellota Gran
Reserva, de ocho kilos de peso, de sa-
bor suave y muy aromdtico.
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