R GASTRO

Maridage deluxe

No es un secreto gourmet que el umami (el quinto sabor
después de dulce, &cido, amargo y salado) del jamoén
marida con los vinos espumosos: “El sabor profundo del
ibérico con su grasa es arrastrado de una forma sutil y
divertida por las burbujas del champén o de los cavas
mas secos”, asegura el chef estrella Michelin Ramén
Freixa. La casa salmantina de ibéricos Fisan lleva afios
apostando por este maridaje, organizando catas con los
mejores gastrénomos y chefs del pais, y ahora lo ofrece
en la terraza del hotel Carlos V de Toledo.

Champan de Dom Pérignon, 152 €.

Un regalo fresco

Una cesta de buenas frutas de

temporada o exéticas puede llegar

a ser el regalo mas aplaudido

por los amantes de la buena

alimentacion y la vida saludable.

Las cestas de Fashion Fruit se

; " han convertido en una opcion

- DRINK-NIC Y ‘. muy acertada para enviar cuando
cQuién di o te invitan a una fiesta o quieres

los picn 0 "5 RS S celebrar un nacimiento. Una forma
' original y diferente de dar las
gracias o decir “te quiero”.

hechos d
¥y

sombra de un arbol,
con amigos y a las
cho de la tarde.
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