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Unsalchichén de
bellota trufado

Ibérico de bellota y trufa,
dos conceptos que ha-
cen salivar a cualquie-
Ia, se unen en el nue-

vo salchichén de FISAN,
que incorpora trufas ne-
grasde invierno a la car-
ne. Se ha curado 8 me-
sesenbodegaynolleva
colorantes, conservan-
tes artificiales ni poten-
ciadores de sabor. Cues-
ta 38 euros.

Martin Berasategui
sirve bocadillos

El chef vasco ha creado
una carta informal pa-
ra HallO, el bar del lo-

bi del Hotel Monument,
en laquereinan losbo-
cadillos como el Mar-
tintxo (solomillo de vaca
gallega, crema de sardi-
nilla, brotes verdes y pan
de chapata) y el hot dog
de bogavante con ma-
yonesa de su coral. Otras
delas propuestas son el
fish and chips de mer-
luza, las alitas de pollo
crujientes y la morcilla
en tempura con puré de
manzana.



