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Inolvidable cita en Dstage para presentar el
Jamon Gran Reserva Fisan 2013

embre, 2017 & Redaccién ¢ 0 Comentarios % Diego Guemer, age, Edicién Limitada, Fisan, Gran

La firma salmantina Ibéricos Fisan ha presentado su
esperada Edicion Limitada del Jamodn de Bellota Gran
Reserva Fisan Anada 2013. Para los hermanos Eva, Florencio
y Javier Sanchez contaron con la colaboracion del chef Diego
Guerrero que prepar6 en su restaurante madrilefio Dstage un
menu especialmente creado para la ocasién inspirado en el sabor
del jamon de bellota de Fisan. La cita se convirti6 en un momento
gastronémico inolvidable.

Durante el evento se sirvié el ejemplar nimero 1 de esta magnifica Edicion Limitada de
jamones. Una exclusiva seleccién de tan solo 30 jamones elegidos desde su crianza que
reunen las condiciones organolépticas para ser incluidas en la Ediciéon Limitada Afiada 2013
del Jamon de bellota Fisan Gran Reserva. Curados a lo largo de entre 56 y 60 meses en las
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bodegas naturales de Fisan en Guijuelo con poca luz, escaso ruido, mucho cuidado y
grandes dosis de paciencia. El mimo que se les ha dedicado desde su crianza, se traduce en
estas piezas unicas que cada afio ofrece Fisan.

Se caracteriza por su sabor dulce con un recuerdo persistente en boca; su aroma profundo y
fresco; y su buena infiltracién de grasa, que hace que su textura se funda en la boca.

Una joya como esta requeria un packaging a su altura, por lo que se presenta en una caja de
madera forrada a mano en cuero natural que incluye todo lo necesario para disfrutarlo:
cuchillo jamonero, pinzas, delantal y pafio. Su precio de venta recomendado es 1.100 euros
y este afo, como novedad, también puede adquirirse a través de la tienda online de

Fisan www.fisan.es/shop-online y recibirlo comodamente en casa.

El restaurante DSTAgE del chef Diego Guerrero fue el escenario elegido para la
presentacion de la Edicién Limitada de Fisan y el chef cre6 un menu con inspiracion ibérica
de bellota que invitaba a descubrir qué ocultaban sus trampantojos. Todo un placer para los
sentidos. El menu estaba compuesto de Cerdos en la Dehesa, con chorizo de bellota y los
tres magnificos del Jamén de Bellota Anada 2013 Edicion Limitada: maza, babilla y

punta; Tartaleta de algas, ajo asado, yema curada y trufa; Rosa de pimiento asado
confitado en tocino ibérico Fisan; Cigala, papada Fisan y kombu: Tuétano de
ciervo, navaja escabechada y Jamon Fisan; Morcilla de Beasain, puerro joven y
ceniza; Bacalao en salmuera a la brasa con sagu ibérico Fisan; Merluza al
natural, proteina y angula; Carrillera Ibérica Fisan, cogollo y piparra; y como
postre: Cebolla y Pantxineta de zanahoria.

~ Nuevos sabores gallegos en el restaurante coruiiés Eclectic

Té para Dos: Javier de las Muelas —
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